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SURPRESS
Wenn man seine Leidenschaft zu 

seinem Beruf machen kann, dann 
ist es ein großes Glück. Wenn einem 

das auch noch zu Zweit gelingt, 
dann ist es ……! Seit Jahren leben 

und arbeiten wir zusammen in 
Berlin, reisen gemeinsam um die 
Welt, schreiben dabei über gutes 

Essen und Wein, über interessante 
Restaurants und empfehlenswerte 
Hotels – und versuchen dabei, uns 

den Blick für das Außergewöhn- 
liche zu bewahren. Wir präsen- 

tieren Ihnen in Mein Geld interes-
sante Reise- und Lifestyle- 

Storys und -News.

IHRE MANUELA BLISSE UND  
UWE LEHMANN
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  RESTAURANT – Treffen sich zwei leidenschaftliche Charaktere, die für 
das Gleiche brennen, kann etwas Wunderbares entstehen. So geschehen 
bei Sternekoch Johann Lafer und Wai Look Chow, Corporate Executive 
Chef der YTL Hotels. Die beiden Spitzenköche schätzen sich seit 14 Jah-
ren und haben ihre Künste in einem gemeinsamen Kochbuch vereinigt: 
„Two Friends – One Cuisine“. Unter dem gemeinsamen Motto „Asia meets 
Germany“ haben sie nun The Library, das Spitzenrestaurant im The Ritz-
Carlton, Kuala Lumpur, kreiert. www.ritzcarlton.com

  UHR – Goldene Zeiten, die wünscht 
man sich. Gold gehört zu den stabilen 
Anlagewerten. Doch statt Goldbarren 
tragen Frauen das Edelmetall lieber am 
Handgelenk. Die „Extremely Lady“ er-
weckt den glamourösen Stil 1960er und 
1970er Jahre, der Piaget zum Liebling der 
Stars werden ließ. Die güldene Textur 
und die großen runden Diamanten 
wecken den Frühling mit Licht- und 
Schattenspielen. www.piaget.de

  HOTEL – Zu Hause im Herzen von Chelsea, das illustre Treiben 
auf der Sloane Street direkt vor der Tür und rundum die kultu-
rellen Höhepunkte der Stadt: Wer im Belmond Cadogan Hotel 
wohnt, taucht mitten hinein in die exzentrische Geschichte des 
Londoner Stadtteils. Behutsam und umfassend renoviert, hat das 
Haus an der berühmten Adresse 75 Sloane Street eröffnet und 
setzt damit die Geschichte des Society-Treffs fort. Erholungssu-
chende und Jetsetter finden hier ihr Heim auf Zeit. Die 54 groß-
zügigen Zimmer und Suiten des legendären Hotels sind ab sofort 
buchbar, ab rund 540 Euro pro Nacht. www.belmond.com

  WEIN – Die feurig-fruchtige Gratz 
Cuvée „X“ aus Cabernet Sauvignon 
und Merlot ist eine wirkliche Femme 
fatale. Die gefällt mit vielschichtigen 
Frucht- und Röstaromen und beweist 
Eleganz mit runden Tanninen und 
einer harmonischen Säure. Am 
besten passt die Cuvée  zu Crossover-
Gerichten und rotem Fleisch oder 
Wild. Auch zu Schmorgerichten sowie 
vegetarischen Speisen mit Fruchtba-
sis ist sie ein angenehmer Begleiter.
www.weingut-gratz.de

  ACCESSOIRE – Schmucke Hundeliebe am 
Finger: Will man seinen Vierbeiner immer 
dabei haben, dann steckt man ihn sich einfach 
an. Die italienische Schmuckmanufaktur Dog 
Fever macht den Vierbeiner zum Hingucker 
und Handschmeichler am Finger. Die Hun-
deringe, es gibt auch Armbänder, Ketten und 
Manschettenknöpfe, werden aus Sterlingsilber 
gefertigt und teilweise auch emalliert. Bezug 
über: www.goldschmiedewilleke.de

5  T I P P S

LIFE IS STYLE

   BAR FRAGRANCES 

Pianoklängen, den klassischen After-
noon Tea, dargeboten von eigens aus-
gebildeten Tee-Sommeliers. 

Im neuen Restaurant POTS, für das 
man sich den Drei-Sterne-Koch Die-
ter Müller als Patron ins Haus geholt 
hat, interpretiert ein junges Küchen-
team Klassiker der deutschen Küche 
auf moderne Art. Es gibt gemütliche 
Sitzecken, einen separaten Raum für 
Gruppen sowie eine Showküche. Der 
Name spielt einerseits auf den Potsda-
mer Platz an, andererseits auf die zahl-
reichen Kochtöpfe auf den Küchenher-
den. Während der Sommermonate lädt 
die ebenfalls neu gestaltete Terrasse zu 
einem leichten Lunch oder entspann-
ten Abendessen ein. 

Die Bar The Curtain Club bietet einen 
Mix aus –Art déco-Eleganz und latein-
amerikanischer Verspieltheit. Der 
Living Room inklusive Livemusik-
Bühne bildet das Zentrum der Bar. 
Bar Manager Arnd Heissen entführt 
auf eine kulinarische Reise durch die 
Geschmackswelt Südamerikas mit 
unorthodoxen Drinks, extravaganten 
Zutaten und Essenzen. 

Optisch eine Vision aus Rot und Gold, 
widmet sich die Bar Fragrances der 
hohen Kunst der Mixologie, basierend 
auf Aromen und Düften. Heissen über-
zeugt hier mit „duftenden“ Cocktail-
kreationen. Der Gast wählt aus einer 
Art begehbaren Barkarte, der Hall 
of Fame, seinen Lieblingsdrink aus, 
wobei Parfüms namhafter Marken für 
die Drinks Pate stehen. Das Design der 
Bar entstand nach dem Vorbild auf-
wendig gestalteter Parfümf lakons. 
Als Verbindung zum experimentellen 
Arbeiten der Barkeeper sind Ingredi-
enzien und Spirituosen in Apotheker-
flaschen aufgereiht.

Der unterteilbare Ballsaal im Konfe-
renzbereich auf der Beletage eignet 
sich für Partys wie für Firmenevents. 
Inspiriert vom Nachtleben der Zwan-
zigerjahre hat die tschechische Firma 
Lasvit großformatige Lampen aus böh-
mischem Glas entworfen, die mit ihren 
außergewöhnlichen Formen dem 
Raum eine ganz besondere Dimen-
sion verleihen. Auf einer Gesamtflä-
che von 1.800 Quadratmetern stehen 
sieben weitere Veranstaltungsräume 
zur Verfügung.
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